MENU’ DI SAN VALENTINO 2010

Liberamente ispirato al libro “best seller” di ISABEL
ALLENDE

“AFRODITA”

Cocktail di benvenuto
SUPER JULEPS CILENO CON SPIEDO DI FRUTTA FRESCA
Antipasto

BISQUE DI GRANCHIO CON DOPPIA MOUSSE DI ASTICE
E AVOCADO NELLA COUPELLE DI PECORINO

Bis di primi
RISOTTO DI CARNAROLI STAGIONATO Al PETALI DI ROSA
E ROQUEFORT

CHICCHE DI FARINA DI CASTAGNE CON HABANERA DI
GAMBERI

Secondi con contorno

CALAMARI “LUCULLIANI" SULLA CREMA AL NERO DI
SEPPIA

ANATRA CROCCANTE ALLE PESCHE
Dolce
FRENCH KISS ALLA CREMA CHANTILLY

Selezione di vini doc della fata verde, acqua e caffe.



€ 100.00 a coppia
LIBRO in OMAGGIO

PRENOTAZIONE OBLIGATORIA 039.6893110-
349.4020134




